ROUSSILLON

RIVESALTES AMBRE

MAS CRISTINE

Terroir :

Schistes noirs de Maury, galets roulés de

Tautavel, et argilo-calcaire.
(épages :
Grenache Blanc et Gris, Macabeu, Muscat

Vinification :
Vendange manuelle en comporte.
Raisins égrappés. Mutage en cuve.

Elevage : 7 ans et plus en milieu oxidatif en
barrique
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Neles de D

ey

Robe ambrée

brillante.

N

Complexe, poire
Willimas juteuse

presque confite.

Ample et charnue,
Fruitée, raisin a peine

séché, amande. r

ACCORDS

i o
v Parfait a l'apéritif.

DESSERT

Idéal sur une tarte cho-

colat et caramel beurre
salé.

DU SEC!

Parfait avec des fruits

q secs et du Parmesan.

DESSERT

Superbe sur un carré
de chocolat au coin du
feu, cigare.




réé en 1810, cet ancien domaine est
situé a la limite sud de 'AOC Cotes
du Roussillon proche Argelés sur
mer et a proximité de Collioure et
Banyuls. Il dispose d’une situation idéale en
surplomb de la mer, au milieu des chénes
lieges.
Ce domaine a été repris en 2006 par trois
vignerons Philippe Gard, Andy Cook et
Julien Grill.
Le vignoble s'étend sur 25 hectares
et les sols sont constitués d'un mé-
lange de schiste, de quartz et d'ar-
gile rouge.
Les vignes sont plantées des cépages
régionaux et permettent d'élaborer
plusieurs cuvées bien représentatives des
vins du département, avec puissance et gé-
nérosité pour les rouges mais aussi fraicheur
et minéralité pour les blancs, le tout avec une
certaine élégance.
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MAS CRISTIN

Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

Ca\/es Ma/ O _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 217
www.cavesmalillol.fr - boutigue.caves-maillol. fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - L'abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consormmer avec modération



