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PROUT IMPERIAL
MATTHIEU BARRET

Terroir :
Sol argilo-calcaire.

(épages : Chardonnay, Sauvignon, Rous-
sanne, Marsanne, Viognier
Vinification : Pas d'informations com-

muniquées - un pétillant méthode tradi-
tionnelle, extra brut, non dosé.

Elevage : En bouteille.
Dosage : Zéro, Extra Brut

J

Neles de Degwl&llan
APERO

& - A déguster en bonne

compagnie !
Robe or Frais, citron- Fruitée, vivace
et bulles né, des notes et fraiche sur les
rapides et d’'ananas et de fruits jaunes.

T\ moyennes. fruits jaunes. e




[iTatthicu Barret

Caves Maillol

www. cavesmaillol.fr - boutigue. caves-maillol.fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - L 'abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consomimer avec modération

hectares de vignes , une su-

perbe appellation de la Val-

|lée du Rhone Septentrionale,

des sols de granit, le décor

est planté ; bienvenue chez Matthieu Barret,

au Domaine du Coulet ! Sur les célébres

terroirs de Cornas, Mathieu cultive son vi-

gnoble dans le plus grand respect du ter-

roir et de la plante, selon les préceptes

de l'agriculture biologique et biodyna-

mique. Les cépages de prédilection sur

I'exploitation : la Syrah, le Grenache bien

évidemment, pour les rouges mais aussi

de la Roussanne, la Marsanne et le Viognier

pour les blancs. Les Vins de Matthieu Barret sont

de vrais vins de terroir, francs, honnétes et d’'une

belle typicité. Digestes, élégants, pleins de fruits

et de bonne garde, ce sont de superbes fla-
cons a obligatoirement avoir en cave !

Lundi au Samedi 70h -20h - Non-Stop
Dimanche et Jours fériés TOh -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 21



