Caves
Maillol

Perpignan

RHONE

MEGAPHONE

Terroir : Argilo-sableux et légérement

VIEUX TELEGRAPHE
caillouteux.
(épages : 80% Grenache Noir, 20% Syrah
tri au chai. Léger foulage et égrappage a

OUVRIR } 1h avant 100 %, fermentation traditionnelle de 20
GARDE } 5 ans tures conjcrélées. Pressurgge en pressgir & ':g:g‘é’: i un Flet
pneumatique, fermentation malolactique Y de boeuf Wellignton et
Elevage : En foudre. PLANXA
Parfait sur une belle en-

Vinification : Vendange manuelle avec
double tri a la vigne suivi d’'un troisi€me
SERVIR } 16 - 17°C a 30 jours en cuve béton sous tempéra-
systématique. légumes de saison.
trecote grillée et gratin
W@ ‘ D, ﬁ E - dauphinois maison. g

GRILLADE
Merveilleux sur des
coOtes d'agneau grillées
rew) q aux sarments et aioli.
Jolie robe Profond, une Epicée ou se mélent sen-
. . Aty ; X ORIENTAL
carmin. pointe réglissée.  teurs de garrigue. Jolie

1 e Sublimera un couscous
trame, tendue, élégante.

~ Belle fraicheur. s

maison.




U

e domaine du Vieux Télégraphe est
exploité par la famille Brunier, depuis six
générations, exactement depuis 1891. Le
vignoble, d'une moyenne d’age de 60 ans,
est situé sur le célebre plateau de la Crau, haut lieu
de la viticulture de Chateauneuf-du-Pape, au
cceur de la Vallée du Rhéne a Bédarrides.
A la vigne, les traitements effectués
durant la période de végétation sont
respectueux des regles appliquées
en agriculture biologique et de plus
raisonnés.
Les vendanges sont effectuées
manuellement, intégrant un
double niveau de tri du raisin
afin de livrer aux hommes de la
vinification un fruit le plus sain
possible.
Le vignoble est implanté sur des
sols composés majoritairement de
galets roulés ou domine le Grenache
Noir, accompagné depuis toujours par
le Mourveédre, la Syrah, la Counoise, le
Cinsault, la Clairette, la Roussane, le
Bourboulenc et le Picpoul. Ces cépages
complémentaires ont investi le plateau
pour apporter équilibre et complexité
aux vins.

'VIE'UX TELEGRAPI-IE

Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

Ca,\/es Ma/ O _ Dimanche et Jours fériés T0h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 21
www.cavesmaillol.fr - boutigue. caves-maillol. fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - L'abus dalcool est dangereux pour la. santé, veuillez consornmer avec modeération



