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Terroir : Sol argilo-calcaire
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Chardonnay

Vinification : Vendange manuelle et

triée a la main.

Les raisins sont ensuite

pressés en douceur puis fermentés dans
des flts dont un 1/3 sont neufs.

Elevage : 15 mois sur lies fines en fat.

Robe or pale.

N

Offre une belle frai-
cheur aromatique avec
des notes d’agrumes et
de fruits exotiques.

Une attaque souple
et soyeuse. Une belle
fraicheur sur la finale.
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ACCORDS

Parfait sur des tartines
de saumon fumé au
: beurre citronné.
POISSON &
Sublimera des aumo-
niéres de saumon. g

VOLAILLE
Merveilleux sur des
cuisses de poulet
q roties.
FROMAGE &
Superbe sur un plateau
de chévres. :



out a commencé autour d’'une parcelle.
Cest en faisant I'acquisition du Beaune
Premier Cru Clos des Ursules que
I'histoire de la Maison Louis Jadot
débute en 1826.

Une trentaine d’années, c'est le temps qu'il
a fallu a Louis-Henri-Denis Jadot pour
fonder la Maison, en 1859, et y poser les
valeurs d’'une entreprise familiale. C'est
en développant le négoce de vin vers
les marchés du Nord de I'Europe
gu'il contribue déja a I'époque a la
renommeée des vins de Bourgogne.
Le vignoble de 200 hectares est
planté exclusivement de Chardonnay

et de Pinot Noir et vendangé a la main.
Certaines parties du domaine sont converties
a l'agriculture biodynamique. Les vins de la
Maison Louis Jadot sont fins, équilibrés et
d'un niveau trés homogene. La distribution
est confiée exclusivement a un réseau de
caviste de qualité et les vins se retrouvent
- a la carte des plus grandes tables du

2 6 monde.
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