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LOIRE/
Centre-Val de Loire

LE BOIS JACOU

DOMAINE MERIEAU

AOP Touraine
S ACCORDS

(épage : 100% Gamay

Vinification : Récolte manuelle. APERITIF
Macération carbonique et traditionnelle. & o _
OUVRIR } 1/2 h avant Délicieux sur des ril-

SERVIR } 14°C Elevage: En cuve. W’ lettes et cornichons.
GARDE} 2 ans b

CUISINE DU MONDE

Superbe sur des

nouilles asiatiques au
W _ satay et petits |égumes. g

CUISINE ORIENTALE

Divin sur un poulet réti

. a la marocaine et aux
) . olives.

¢ ‘ FROMAGE
Robe rouge  Fruits rouges confi- Fruitée et gouleyante, Parfait sur une tartine
rubis. turés. Framboise et des saveurs de fruits d'Ossau-Iraty de Sca-

groseille. rouge, légére pointe morza avec un filet g
? d’'huile d'olive. :
I fumée en finale. e




ean-Francois Mérieau a repris le Domaine
en 2000 aprés avoir fait ses études a Amboise
puis a Bordeaux, effectué quelques stages
dans de grandes maisons comme chez Patrick
Ducournau a Madiran, chez Alphonse Mel-
lot a Sancerre ou au Chateau la Gardine a
Chateauneuf-du-Neuf-du-Pape et tra-
vaillé en Afrique du sud pour acquérir
une ouverture d'esprit plus large sur
son métier. Depuis son installation il
s'attache a redécouvrir les terroirs du
Loir-et-Cher a Montrichard-Val-de-
Cher, travaillant les sols au labour,
taillant sévere et vendangeant a la
main.

Lexploitation s'étend aujourd’hui sur
plus de 35 hectares. A flanc de coteaux
sur la rive gauche du Cher, les vignes bé-
néficient en majorité d’'une exposition sud,
sud-est. Ces terroirs riches et complexes per-
mettent la production d'une gamme de vins

variée et riche en couleurs, issus de jeunes
et de vieilles vignes allant jusqu’a 100 ans
pour certains Pineau d’Aunis.
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. Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

Ca\/es M&/UO[ _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 27
www.cavesmalillol.fr - boutigue. caves-maillol. fr
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