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MACONNAIS

AOP Macon

LA ROCHE VINEUSE
Terroir :
Sol argilo-calcaire du quaternaire (Batho-
nien, Bajocien).
(épage : 100% Chardonnay

Vinification : Vendange manuelle. Pres-
surage direct en vendange entiere et tres
léger débourbage. Fermentation alcoo-
lique et malolactique en cuve Inox.

Elevage : 15 mois en cuve.

J
Nesles de Déguslalion

Robe or pale.

Belle minéralité. Su-
notes de fruits exo-  perbe équilibre entre
tiques. fraicheur et alcool.
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Intense et fruité,

ACCORDS

APERO

A partager entre co-

pains sur des gougeéres
g 7 au fromage!

Superbe sur une tarte

aux poireaux maison. g

& ITALIA!
Idéal sur des lasagnes

aux épinards, pignons
b et chévre frais..

VOLAILLE

Superbe sur une &
poularde crémée aux
girolles. g




nstallés dans le village de la Roche-Vi-
neuse depuis 1987, au pied des roches ma-
connaises, Corinne et Olivier Merlin sont
des artisans du vin, passionnés par leur mé-
tier et les terroirs du maconnais et beaujolais
qu'ils travaillent.
Considérer chaque pied de vigne comme
un étre vivant, un individu : cette philoso-
phie, Olivier et toute son équipe I'ap-
pliquent a la vigne chaque jour. Le tra-
vail souvent manuel, est rigoureu, fait
avec le plus grand soin, afin de respecter
la plante et son environnement.
Corinne et Olivier n'utilisent ni désherbant
ni engrais de synthése. Les parcelles sont la-
bourées, avec un cheval pour les Moulin a Vent.
Les vendanges sont faites a la main, en caisses, en
s'adaptant a la maturité de chaque parcelle, pour
livrer le meilleur raisin en cuverie.

Pour les vins blancs comme pour les rouges,
Olivier Merlin privilégie des vinifications et

des élevages en f(its de chéne.
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Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

Ca,\/es M&/[{OZ _ Dimanche et Jours fériés 70h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 21
www. cavesmalillol.fr - boutigue. caves-maillol.fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - Labus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consornmer avec modération



