eursault est sans

doute le village

le plus réputé de

Bourgogne pour les
vins blancs. Situé au sud de la
Cote de Beaune, son vignoble est
étalé en pentes douces, comprises
entre 230 et 360 metres d'altitude.
L'orientation Est est trés favorable par son
ensoleillement maximum.

MEURSAULT —

LOUIS JADOT
AOP Mewrsault

Terroir : Sol brun foncé, sec, de composi-
tion calcaire-marne-argile comportant des

cailloux et graviers.
(épage : 100% Chardonnay A CCO/QDS

Vinification : Vendange manuelle et
triée a la main. Les raisins sont ensuite

VOLAILLE

Parfait sur une pou-
larde crémée aux
Q morilles.

pressés en douceur puis fermentés dans
POISSON &
o Sublimera un loup farci

des fts dont un 1/3 sont neufs.
J
M&df & DW aux Saint-Jacques. g

a
|

BOURGOGNE

Elevage : 15 mois sur lies fines en fit.

COCOTTE
Merveilleux sur un
blanquette de cabil-
q laud .
pale aux a chairs blanches tres  ample, une jolie FROMAGE &
reflets verts.  murs comme l'abricot

fraicheur. Superbe sur un
ou la péche. Beaufort. g

P

Robe jaune Des aromes de fruits Séduisante, ronde,




out a commencé autour d’'une parcelle.
Cest en faisant I'acquisition du Beaune
Premier Cru Clos des Ursules que
I'histoire de la Maison Louis Jadot
débute en 1826.

Une trentaine d’années, c'est le temps qu'il
a fallu a Louis-Henri-Denis Jadot pour
fonder la Maison, en 1859, et y poser les
valeurs d’'une entreprise familiale. C'est
en développant le négoce de vin vers
les marchés du Nord de I'Europe
gu'il contribue déja a I'époque a la
renommeée des vins de Bourgogne.
Le vignoble de 200 hectares est
planté exclusivement de Chardonnay

et de Pinot Noir et vendangé a la main.
Certaines parties du domaine sont converties
a l'agriculture biodynamique. Les vins de la
Maison Louis Jadot sont fins, équilibrés et
d'un niveau trés homogene. La distribution
est confiée exclusivement a un réseau de
caviste de qualité et les vins se retrouvent
- a la carte des plus grandes tables du

2 6 monde.

Zee Al

LOUIS JADOT BBeaune

LOUIS JADOT

. Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

Ca\/es Ma/ O _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 21
www.cavesmalillol.fr - boutigue. caves-maillol.fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - L abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consormimer avec modération



