
ACCORDS

Notes de Dégustation

Jolie robe 
sombre et
intense. 

Puissant et complexe. 
Notes de cerise, cassis,
de fourrure et de truffe.

Harmonie entre 
tanins et rondeur.

OUVRIR }  1h avant
SERVIR  }  à 15°C
GARDE  }  10 ans

L
es vins 
d’appellation «Nuits» 
sont les plus corsés, 
les plus charpentés et 

les plus tanniques de la Côte de 
Nuits. S’ils sont généralement 
prêts à la consommation vers 
4 ou 5 ans de bouteille, ils 
vieillissent très bien pendant 
une dizaine d’années.

Terroir : Argilo-calcaire du Jurassique 
moyen avec relief de failles, vosne-Ro-
manée.
Cépage : 100% Pinot Noir
Vignes âgées de 40 ans.
Vinification :
Vendange manuelle minutieuse.
100% égrappée.
Élevage :
En cuve  et en fût de chêne neuf.

MONGEARD-MUGNERET

NUITS SAINT_GEORGES
LES PLATEAUX

AOP Nuits Saint-Georges

Idéal sur une belle 
côte de bœuf grillée 
et frites maison.

Superbe sur un poulet 
de Bresse aux morilles.

Parfait sur une souris 
d’agneau rôtie au thym 
et au miel.

BŒUF

AGNEAU

VOLAILLE

BOURGOGNE

Caves  
Maillol
Perpignan SEC

V I N



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - b o u t i q u e . c a v e s - m a i l l o l . f r

V
incent Mongeard, aussi passionné 
que ses ancêtres, s’attache non 
seulement à entretenir et à 
embellir le patrimoine familial, 

mais aussi à l’agrandir dès qu’une 
opportunité se présente, afin d’élargir la 
gamme du Domaine.

L’exploitation  à Vosne-Romanée
compte aujourd’hui environ 30 hectares, 

répartis sur 35 appellations produisant des 
Bourgogne Blancs issus du cépage Chardonnay, 
mais aussi et essentiellement des vins rouges issus 
du cépage Pinot Noir dans les meilleurs finages de 

la Côte.
Le vignoble se situe à mi-coteaux, orienté Sud-
Est sur des terrains argilo-calcaires.

MONGEARD-MUGNERET
Vosne-Romanée


