
ACCORDS

Notes de Dégustation

Robe grenat. Fin, complexe, 
remarquable, 
Fruits rouges et 
noirs, garrigue.

Ronde, ronde, fine, 
élégante, fruits noirs, 
épices, cuir et violette. 
Tanins fondus.

Terroir : 
Arilo-calcaire, galets roulés, au lieu dit 
"Mas de Goulou", Saint-Jean-de-Fos.
Cépage : 100% Mouvèdre
Vinification : Récolte manuelle. Levures 
indigènes, aucun intrant sauf une dose 
minime de soufre. Les interventions sur le 
raisin et la fermentation sont faibles.
Élevage : 18 mois en cuve béton et fûts 
de 5 à 10 vins.

DE MOURVÈDRE

Vin de  France

OUVRIR } 45 mins avant 
SERVIR  } 16 - 18°C
GARDE } 5 à 10 ans
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LA PETITE PARCELLE

LANGUEDOC

Parfait sur une canette 
aux fruits des bois

À PLUMES !

Superbe sur un gigot 
d’agneau au thym et 
romarin cuit à basse 
température.

ENTRE COPAINS !

À déguster sur une 
entrecôte grillée aux 
sarments.

GRILLADE

SEC
V I N



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - b o u t i q u e . c a v e s - m a i l l o l . f r

Après plusieurs années comme chef de 
culture pour différents domaines de la 
région, Romain Portier quitte la vigne 
pour devenir caviste. Mais l’envie de faire 

son propre vin se fait omniprésente. En 2011, il 
achète une parcelle laissée à l’abandon à Saint-

Jean-de-Fos. Un domaine de 5 hectares 
sur les communes de Jonquières et de 
Montpeyroux.
Situé au cœur historique de l’appellation 
Terrasse du Larzac, c’est l’un des plus petits 

domaines du Languedoc. 
Planté de Marsanne, de Grenache blanc, 
de Cinsault, de Syrah et bien sûr de 
Mourvèdre, le vignoble est lové sur les 

contreforts du Larzac. Ce grand terroir de 
cailloutis argilo-calcaire est marqué par la 

fraîcheur qui descend du plateau.
Romain effectue le travail à la vigne presque 

intégralement à la main en suivant les principes de 
l’agriculture biologique mais aussi de biodynamie 
dont il est certifié depuis 2017. Toutes les étapes 
de l’élaboration de ses vins, de la culture de la 

vigne à la mise en bouteille, sont réalisées par 
ses soins et sans ajout d’intrants pour des 
vins les plus équilibrés possibles.

LA PETITE PARCELLE
Terrasses du Larzac


