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MAUZAC NATURE
PLAGEOLES

Terroir :  Sol argilo-calcaire.
(épage : 100% Mauzac Rose

Vinification : Vendange manuelle. Vini-
fication spéciale dite « rurale » ou « gail-
lacoise » Pressurage direct. Débourbage
statique (24 h). Levures indigénes. Une fil-
tration sur manche est faite lorsque le vin
atteint 30g de sucre résiduel pour stopper
la fermentation alcoolique. Aprés 2 mois
de cuvaison le vin est mis en bouteille. La
prise de bulle s'effectue environ 3 mois
apres la mise en bouteille. Il reste alors
entre 5 et 10 g de sucre et I'alcool est mon-
té aux alentours de 11.5% - 12%.

Jolie robe jaune
pale.
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Nalis de Dogustalion

Notes cidrées. Mousse et bulles pré-
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cises. Pétillante, légere et
raffinée. r
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A déguster avec les
g copines.

Superbe sur des tapas

maison.

DESSERT
Superbe sur un éclair
au chocolat noir ou un

g Opéra.




epuis 1805, le Domaine Plageoles produit
du vin de Gaillac issu de cépages locaux
tels que le Mauzac ou I'Ondenc pour les
vins blancs ou le Duras, le Braucol et le
Prunelart pour les vins rouges.
Profondément attachés a la région productrice
bi-millénaire de la vigne, les successions des
Plageoles ont sans cesse amélioré et mainte-
nu ce merveilleux métier de vigneron
7 générations ont peaufiné le domaine et
I'ont agrandi : Jules, Francois, Emile, Mar-
cel, Robert, Bernard, Florent et Romain.
Le Domaine Plageoles est exploité de-
puis 1805. Le phylloxéra na fait que
I'effleurer. Ses sols argilo-calcaires pro-
fonds ont permis aux vignes de résister
aux effets dévastateurs de la terrible mala-
die de la vigne.
Il se compose aujourd’hui de deux exploitations
: le domaine des Tres Cantous, sur la commune
de Cahuzac sur Vere, propriété familiale et le do-
maine de Roucou-Cantemerle, sur la commune
de Castelnau de Montmiral. La totalité du do-
DOMAINE PLAGEOLES maine est aujourd’hui de 30 ha.
Le vignoble est conduit en agriculture bio-
logique et biodynamique et les vinifications
sont naturelles.

. Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

Ca\/es Ma/ O _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 217
www.cavesmalillol.fr - boutigue.caves-maillol.fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - L'abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consornmer avec modération



