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PLAGEOLES
TGP Giles, dus Torn

Terroir :

Sol argilo-calcaire.

(épage : 100% Ondenc, réintroduit au do-
maine en 1983

Vinification :
Vendange manuelle. Pressurage direct,
débourbage statique une nuit, maitrise
des températures si nécessaire. Fermen-
tation en levures indigénes. Fermentation
malolactique.

Elevage : 1 an en cuve avant la mise en
bouteille.
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Jolie robe jaune Parfumé, coing  On retrouve cet aroma-
pale. et notes florales. tique relevée par une frai-
~N cheur saline et citronnée. r
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Superbe sur un joli

plateau de sushis.
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& Divin sur des bro-
chettes de poulet mari-
q nées et sauce au yaourt
oS aux herbes fraiches.
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ou brebis frais avec
pate de coing et
poivre.




epuis 1805, le Domaine Plageoles produit
du vin de Gaillac issu de cépages locaux
tels que le Mauzac ou I'Ondenc pour les
vins blancs ou le Duras, le Braucol et le
Prunelart pour les vins rouges.
Profondément attachés a la région productrice
bi-millénaire de la vigne, les successions des
Plageoles ont sans cesse amélioré et mainte-
nu ce merveilleux métier de vigneron
7 générations ont peaufiné le domaine et
I'ont agrandi : Jules, Francois, Emile, Mar-
cel, Robert, Bernard, Florent et Romain.
Le Domaine Plageoles est exploité de-
puis 1805. Le phylloxéra na fait que
I'effleurer. Ses sols argilo-calcaires pro-
fonds ont permis aux vignes de résister
aux effets dévastateurs de la terrible mala-
die de la vigne.
Il se compose aujourd’hui de deux exploitations
: le domaine des Tres Cantous, sur la commune
de Cahuzac sur Vere, propriété familiale et le do-
maine de Roucou-Cantemerle, sur la commune
de Castelnau de Montmiral. La totalité du do-
DOMAINE PLAGEOLES maine est aujourd’hui de 30 ha.
Le vignoble est conduit en agriculture bio-
logique et biodynamique et les vinifications
sont naturelles.
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