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n vin gorgé de
fruit, suave et
pulpeux!
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SUR LA BUTTE
CHATEAU DE PLAISANCE
AOP Aujsu

Butte de Chaume

Schistes anciens, phtanite et spilite.
Cépages: ACCORDS

70% Cabernet sauvignon,

30% Cabernet Franc
Vinification : EN BONNE COMPAGNIE
Vengiapge mapuelle en caissette. & ggggggﬁg:%ﬁg
SERVIR § 314-15°C [Pt TN besaueaill
GARDE } 5 - 8 ans Macération courte : environ 3 semaines. ' i
Flevage: CASSI;'—CROUTES .
11 mois en cuve béton. Parfait sur des tartines

terrine de campagne et
cornichons. g

J S :
/%fé@ de ng;m&z&fam Jemeter PLANA
R namique Superbe sur des bro-
Y agricultur chettes de porc mariné

% - - W’ aux herbes fraiches.
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FROMAGE
Jolie pourpre Fin et fruité. Fruitée, fraiche, suave Idéal sur une raclette

brillante Parfums de et gourmande. entre copains! W’
N fruits rouges. Vs .




u cceur de I'Anjou noir a Rochefort-sur-Loire,

sur les terroirs de Chaume, quarts de Chaume

et Savenniéres, 25 ha en agriculture biolo-

gique depuis 1995, en biodynamique depuis

2008. Repris a la famille Rochais (alors propriétaire
depuis 1960) par Vanessa Cherruau, jeune angevine
de 32 ans, Plaisance est une histoire de coeur :
un lieu, une rencontre, une ame. Et le po-
tentiel de ce terroir millénaire devient
comme une évidence. Un parcellaire
rare constitué uniquement de crus
ou, le Chenin présent majoritaire-
ment (80%) s'exprime sur les terroirs
de Schiste, Spilite, Gres et Poudingue.
Quelques Cabernets Francs et Ca-
bernets Sauvignons (les seuls de la
butte de Chaume) viennent com-
pléter ce terrain de jeu. La quéte de
Plaisance est celle de 'ame. Le vin
doit émouvoir, faire vibrer avec une
intention, une texture, une couleur, un
grain, une onctuosité. Tout au long de l'an-
née, I'équipe veuille a accompagner la vigne
avec bienveillance, ne pas la brusquer, 'écou-
ter, respecter son rythme et celui du calen-
drier lunaire. Sans préjugés, il n'y a pas de
regle, nous adaptons nos techniques pour
chaque parcelle, avec comme brouillon,
nos parcelles témoins qui ne recoivent
aucune intervention, l'observation est

Ch. ok P L A I S A N C E notre seul guide.
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. Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop

Ca\/es M&/UOZ _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 27
www.cavesmaillol.fr - www. boutigue.caves-maillol.fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - [ 'abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consormimer avec modération



