
Puissant, boisé, cacao, 
pruneaux, amande 
grillée.

Robe 
tuilée, reflets 
orangés.

POUDEROUX
HORS D'ÂGE 15 ANS

ACCORDS
Terroir  :  Arènes de grés, délimité par 
des murets en pierres sèches.
Cépage : 100% Grenache Noir
Vinification :  Sélection à la parcelle, cueil-
lette manuelle, mutage sur grains, longue 
macération.
Oxydation : Oxydatif, en barrique de 350 L 
et demi-muids de chêne, en méthode
Soléra. Mise en fût du vin non collé, non 
filtré. Affinage en bouteilles dans le même 
chai.

AOP Maury

ROUSSILLON

Notes de Dégustation

Complexe, puis-
sante, brou de noix, 
pruneaux, orange 
confite.

Caves  
Maillol
Perpignan

SERVIR  } 14 - 16 °C
GARDE  }  Très longue

DOUX
NATUREL

V I N

À déguster à 18 ° en-
viron, seul ou avec un 
cigare et du temps…

À partager à 
l’apéritif.

CONVIVIAL

En vin de méditation,  
avec un carré de choco-
lat, un cigare.

AU COIN DU FEU

Superbe un foie gras 
poêlé.

CHIC

Superbe sur un éclair à 
la ganache au chocolat 
noir.

DESSERT



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - b o u t i q u e . c a v e s - m a i l l o l . f r

POUDEROUX

L 
e domaine Pouderoux se situe à Maury, 
dans le Roussillon.
En retrait de la plaine du Roussillon, 
le terroir de Maury bénéficie d’un mi-

croclimat et d’une géologie : schistes noirs 
et marnes schisteuses sur argiles rouges qui 
lui confèrent le privilège d’élaborer des vins 

d’une saveur et d’une puissance excep-
tionnelles. Robert Pouderoux est au 
commande du domaine.
Les Maury du Domaine sont issus de 

vignes situées au cœur de cette Appel-
lation, exclusivement sur la commune de 

Maury. 
Le vignoble s’étend sur 20 hectares de Grenaches 
noir, Syrah, Mourvèdre et Carignan issus des dif-
férents terroirs de Maury et Latour de France et 

permettent d’élaborer les différents vins du do-
maine.

Maury


