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VYENDANGES TARDIVES

Terroir : Pente douce, terrasses de marnes

sur argile rouge, schistes noirs sur la pente. A CCO/QDS
(épage : 100% Grenache Noir

Vinification : Sélection 2 la parcelle, cueil-
lette manuelle, mutage sur grains, longue

maceration. CONVIVIAL
Elevage : 24 mois & 30 mois en barriques en A partager a
chai climatisé. Affinage en bouteilles dans g I'apéritif sur des

tapas.

- le méme chai pendant au moins 24 mois. ‘
A PLUMES ! &

Superbe sur un canard

y w aux cerises. V
MA/ d& D FROMAGE

Parfait sur un brebis

A affiné et confiture de
V4 % N\ I \ cerise noire.
¢ P 4 £

\{#

Robe grenat  Riche, complexe, Fraiche, suave, DESSERT
intense, cerise noire Burlat, élégante, cerise 'dealLSUV Ila mOlfs_Sed
reflets épices douces, cacao,  cacaotée, soupcon ?\:Ja‘r:ni‘écsoiteau aitae g

™ rubis. vanille, zan. de réglisse. e




e domaine Pouderoux se situe a Maury,
dans le Roussillon.
En retrait de la plaine du Roussillon,
le terroir de Maury bénéficie d'un mi-
croclimat et d’'une géologie : schistes noirs
et marnes schisteuses sur argiles rouges qui
lui conférent le privilege d'élaborer des vins
d’'une saveur et d’'une puissance excep-
tionnelles. Robert Pouderoux est au
commande du domaine.
Les Maury du Domaine sont issus de
vignes situées au coeur de cette Appel-
lation, exclusivement sur la commune de
Maury.
Le vignoble s'étend sur 20 hectares de Grenaches
noir, Syrah, Mourvedre et Carignan issus des dif-
férents terroirs de Maury et Latour de France et
permettent d'élaborer les différents vins du do-
maine.

Domaine Pouderoux J{’{atl/ly/

POUDEROUX

Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

Ca\/es M&/UO[ _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 27
www.cavesmaillol.fr - boutigue. caves-maillol.fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - L'abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consormmer avec modération



