
ACCORDSTerroir  :  
Arènes de grés, délimité par des murets en 
pierres sèches.
Cépages :
60% Carignan, Mourvèdre, Syrah
Vinification : Vendange Manuelle. Longue 
Macération. 
Élevage : En fût pour 1, en chais climatisé 
pour 2 vins durant 12 mois.

AOP Côtes du Roussillon

ROUSSILLON

POUDEROUX

Notes de Dégustation

Jolie robe 
rouge 
rubis. 

Élégant, fruits rouges 
et fleurs séchées, 
notes poivrées. 

Ample et gouleyante, 
griotte, réglisse.
Tanins fins.

LATOUR DE GRÈS

SEC
V I N

Canard rôti à la broche.

Gigot d’agneau confit 
aux herbes fraîches.

Superbe sur un 
Saint-Nectaire.

À PLUMES !

FROMAGE

AU FOUR

OUVRIR   }  1h avant
SERVIR  }  15°C 

GARDE  }  10 ans

Caves  
Maillol
Perpignan



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - b o u t i q u e . c a v e s - m a i l l o l . f r

POUDEROUX

L 
e domaine Pouderoux se situe à Maury, 
dans le Roussillon.
En retrait de la plaine du Roussillon, 
le terroir de Maury bénéficie d’un mi-

croclimat et d’une géologie : schistes noirs 
et marnes schisteuses sur argiles rouges qui 
lui confèrent le privilège d’élaborer des vins 

d’une saveur et d’une puissance excep-
tionnelles. Robert Pouderoux est au 
commande du domaine.
Les Maury du Domaine sont issus de 

vignes situées au cœur de cette Appel-
lation, exclusivement sur la commune de 

Maury. 
Le vignoble s’étend sur 20 hectares de Grenaches 
noir, Syrah, Mourvèdre et Carignan issus des dif-
férents terroirs de Maury et Latour de France et 

permettent d’élaborer les différents vins du do-
maine.

Maury


