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Vinification : Sélections parcellaires. Ré-
DIMANCHE
SERVIR } 16°C avec maitrise des températures. Pigeage Parfait sur le poulet

Vignoble en terrasses surle terroir de Calce.

colte & maturité phénolique. Egrappage.

manuel 1 jour sur deux. Cuvaison de 10 réti de mamie
GARDE } 5 ans jours. Pressurage pneumatique. q Lucienne.

ACCORDS
Grenache Noir et Syrah

Assemblage des cépages. Fermentation

Elevage < En cuve pendant 3 mois.

A PLUMES !

Idéal sur un canard

_ al'orange. ‘v—

AU FOUR

Superbe sur des travers

W’ de cochon caramélisés.

Jolierobe  Fruité, notes de fram-  Aromatique, puis-
rouge boise. sante, tanins discrets.
rubis. Structure légére
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e Domaine Riere Cadéne, c'est une histoire
de famille. Jean Riere et Fernande Cadéne
ont formé un vignoble d'une trentaine
d’hectares, d'abord exploité en cave coo-
pérative. En 1994, leur fils Jean-Francois et son
épouse Laurence ont décidé de vinifier eux-
méme la production. Depuis, 100% des
raisins sont transformés par leurs soins.
En 2015, Guillem, leur neveu, rejoint
I'aventure.Deux agriculteurs aguerris
et un regard neuf. Des parcours croisés
qui font la richesse du Domaine et
qui forgent sa signature.
Le vignoble est exploité en agri-
culture biologique et réparti sur
trois terroirs. Les schistes noirs a
Espira-de-I'Agly offrent des vins
élégants, subtils, salins, avec une tres
belle fraicheur. Les galets roulés grani-
tiques a Perpignan donnent des vins frais,
ronds et fruités, quant aux calcaires blancs
de Calce, ils fournissent des vins structu-
rés, avec une belle acidité naturelle. Pour
les cépages nous retrouvons les classics
Macabeu, Syrah, Grenache Noir, Gris et
Blans, Carignan, Mourvédre, Vermenti-
no, Roussanne, Viognier et Muscat.
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SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - Labus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consormmer avec modération



