quimia signigie
"Alchimie"
en catalan. Il
présente un style
médian dans la famille des
vins de voile : plus accessible
encore que Cioran qui I'est
pourtant déja dans sa catégorie...
en bon alchimiste, il incarne ce moment
particulier de I'élevage des vins de voile,
quand l'oxydation est encore Iégére et le
voile discret, quand les deux dansent dans un parfait
équilibre et nous font toujours dire « il faudrait
essayer de le mettre en bouteille maintenant »...
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LE ROCDES ANGES

Terroir : V & F
Schistes anciens superficiels friables. m’ W

(épages:

Grenache Gris, Macabeu

Vinification : Vendange manuelle.
Fermentation en levures indigénes
en cuve béton.

Grappes entiéres.

Elevage : le vin est issu de I'assemblage
de fUts des millésimes 2018 et 2019, élevé
sous voile pendant 1 ou 2 ans et mis en
bouteille en aolt dernier.
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Bellerobe Délicates notes miné- Légérement saline, Tres
or pale. rales et iodées. belle fraicheur persis-
tante. Superbe miné-

I ralité. /e

ACCORDS

FROMAGE

Merveilleux sur un Comte,
Un Cantal entre-deux, un
chévre...



Latour-de-France, Marjorie et Stéphane
Gallet cultivent le partage, la lumiére et
la curiosité. Pour eux, I'essentiel est dans
la nature, le lieu donne son énergie au
vin, la lumiére du Roussillon éclaire mais
ne brdle pas. Le go(t du lieu a forgé
I'esprit de leurs vins.

Le nom du domaine est né d’'une
vigne de carignan sur une veine
de quartz; un coteau au sol blanc,
posé au milieu des schistes noirs.
Ce lieu-dit sappelait le Roc Blanc

car la nature avait donné cette
veine éclatante de quartz.
Le Domaine du Roc des
Anges est né de cette dualité
en 2001.
25 hectares de vieux grenache,
carignan, macabeu et syrah
s'expriment pour donner naissance
a des vins de trés grande qualité,
d’expression catalane.
Le Domaine du Roc des Anges
a toujours eu une orientation

LE biologique et, depuis 2011, la

conduite en biodynamie s'est
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imposée tout naturellement.
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