istoire de ce

vin est assez

incroyable. Peu

adepte du Muscat a
Petits Grains, nous ne voulions
pas de ce cépages planté sur
des vieilles parcelles achetées
en 2010. Nous devions l'arracher
apres les vendanges. Mais dés cette
premiére récolte, son tempérament minéral
et énergique, unique dans sa catégorie,
nous a convaincus de le garder. Et depuis, RO([;]D.'S
il a sans cesse progressé. Chamane marque tous AUNGES
ceux qui le gouttent car leur nez plonge dans le sol,
oubliant le coté variétal habituel du Muscat. Notre travail
est une quéte du sol dans le vin. Ce vin en est I'évidence.

CHAMANE

ROUSSILLON

LE ROC DES ANGES
TGP Gilis, Calilones.

Terroir :
Schistes anciens superficiels friables.

(épage:

100% Muscat Petits Grains, planté en 1960

Vinification : vendange manuelle.
Fermentation en levures indigénes
en cuve béton.

Grappes entieres.

Elevage : 6 mois.
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Jolie or, Expressif, notes Saline, vivifiante,

brillante. d’agrumes, florales,  saveurs zestées. Belle
iodées. fraicheur persistante.

N [/

ACCORDS

de saumon.

Sublimera un gravlax

LEGUMES

Envoltant sur une
cuisine printaniere aux
l[égumes verts.

ah
~

ITALIE
Merveilleux un risotto
W’ aux asperges sauvages.

VOLAILLE

Parfait sur un poulet
a la citronnelle.

a
N




Latour-de-France, Marjorie et Stéphane
Gallet cultivent le partage, la lumiére et
la curiosité. Pour eux, I'essentiel est dans
la nature, le lieu donne son énergie au
vin, la lumiére du Roussillon éclaire mais
ne brdle pas. Le go(t du lieu a forgé
I'esprit de leurs vins.

Le nom du domaine est né d’'une
vigne de carignan sur une veine
de quartz; un coteau au sol blanc,
posé au milieu des schistes noirs.
Ce lieu-dit sappelait le Roc Blanc

car la nature avait donné cette
veine éclatante de quartz.
Le Domaine du Roc des
Anges est né de cette dualité
en 2001.
25 hectares de vieux grenache,
carignan, macabeu et syrah
s'expriment pour donner naissance
a des vins de trés grande qualité,
d’expression catalane.
Le Domaine du Roc des Anges
a toujours eu une orientation

LE biologique et, depuis 2011, la

conduite en biodynamie s'est
ROC DES

imposée tout naturellement.
D OMAINE
ANGES  Lalsun-do-Framce

LE ROC DES ANGES
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. Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

Ca\/es Ma/ O _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 27
www.cavesmalillol.fr - boutigue.caves-maillol. fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - ['abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consormmer avec modération



