ette parcelle a

cette particularité

rare de posséder

une veine d'argile qui
traverse en hauteur le schiste. Ce
caractére du terroir se retrouve
de fait dans le vin avec un déroulé
en bouche qui semble suivre la coupe
du sol : d'abord sphérique, il devient
verticale ensuite. Il émane de L'Oca une
sorte de lumiéere chaude et blanche. La
forme ce cette parcelle représente une
oie d'ols son nom.

L'OCA

ROUSSILLON

LE ROC DES ANGES
TGP Gilis, Calilanes

Schistes avec une veine d‘argile rouge.

Terroir :

(épage:

100% Macabeu, planté en 1957

Vinification : Vendange manuelle.
Fermentation en levures indigénes
en cuve béton.

Grappes entieres.

Elevage : 6 mois.
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Jolie or, Raffiné, agrumes,
brillante. pierre a fusil.
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Belle bouche a dimension
acidulée franchement
réjouissante. Une touche

saline et épicée. /e

ACCORDS

de fruits de mer.

o
Délicieux sur un gratin

POISSON DE MER

Sublimera un bar

au four, accompagné
de fenouil braisé. q

POISSON DE RIVIERE
Merveilleux une truite
W’ aux amandes.

FROMAGE

Parfait sur un Saint
-Nectaire. q



Latour-de-France, Marjorie et Stéphane
Gallet cultivent le partage, la lumiére et
la curiosité. Pour eux, I'essentiel est dans
la nature, le lieu donne son énergie au
vin, la lumiére du Roussillon éclaire mais
ne brdle pas. Le go(t du lieu a forgé
I'esprit de leurs vins.

Le nom du domaine est né d’'une
vigne de carignan sur une veine
de quartz; un coteau au sol blanc,
posé au milieu des schistes noirs.
Ce lieu-dit sappelait le Roc Blanc

car la nature avait donné cette
veine éclatante de quartz.
Le Domaine du Roc des
Anges est né de cette dualité
en 2001.
25 hectares de vieux grenache,
carignan, macabeu et syrah
s'expriment pour donner naissance
a des vins de trés grande qualité,
d’expression catalane.
Le Domaine du Roc des Anges
a toujours eu une orientation

LE biologique et, depuis 2011, la

conduite en biodynamie s'est
ROC DES

imposée tout naturellement.
D OMAINE
ANGES  Lalsun-do-Framce

LE ROC DES ANGES
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