PI

e la parcelle

plantée a 260m

d‘altitude, on voit

les Pyrénées et le Pic

de Bugarach, point culminant

des Corbieres. Le chemin

d'accés est tres chaotique.

Arrivé en haut, on découvre un

vieux pin, "pi vell* en catalan. C'est une

vigne qui se mérite mais une fois la-haut, la
sérénité impregne le lieu. Il y a de tout cela dans
le vin : le vent, la roche et la lumiére.

Dans la texture de Pi Vell, on retrouve le souffle
minéral absolu de son terroir.
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cio de daurade.

Terroir :
Schistes anciens superficiels friables,
260m d'altitude.
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100% Macabeu planté en 1947
Vinification : Vendange manuelle.
Fermentation en levures indigénes

en cuve béton.
Grappes entiéres.

Elevage : 6 mois en fat et demi-muids

bourguignons.
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Robe or Exprime agrumes, Attaque onctueuse, sa-
pale, bril- floral et minéralité. voureuse. Trés pure et
lante. tout s'enchaine fraiche. Finale aux fins

I crescendo. amers persistants. e

beurre blanc.
PLANXA
Parfait sur une
langouste grillée
q aux baies roses.
VOLAILLE &
Superbe sur un chapon
farcis et truffé. g

DU CUIT!
Merveilleux sur un
bar a la vapeur et son



Latour-de-France, Marjorie et Stéphane
Gallet cultivent le partage, la lumiére et
la curiosité. Pour eux, I'essentiel est dans
la nature, le lieu donne son énergie au
vin, la lumiére du Roussillon éclaire mais
ne brdle pas. Le go(t du lieu a forgé
I'esprit de leurs vins.

Le nom du domaine est né d’'une
vigne de carignan sur une veine
de quartz; un coteau au sol blanc,
posé au milieu des schistes noirs.
Ce lieu-dit sappelait le Roc Blanc

car la nature avait donné cette
veine éclatante de quartz.
Le Domaine du Roc des
Anges est né de cette dualité
en 2001.
25 hectares de vieux grenache,
carignan, macabeu et syrah
s'expriment pour donner naissance
a des vins de trés grande qualité,
d’expression catalane.
Le Domaine du Roc des Anges
a toujours eu une orientation

LE biologique et, depuis 2011, la

conduite en biodynamie s'est
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imposée tout naturellement.
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