
ACCORDS

Notes de Dégustation

Robe sombre
et profonde. 

Belles notes florales et 
de fruits à noyau.

Racée, concentrée 
et saline. Complexe, 
tanins souples, longue 
finale harmonieuse.

I
sabal, hommage rendu 
au vigneron qui nous a 
vendu cette parcelle peu 
après notre installation. Il 

s’appelait Joaquin Isabal, dit 
Jacky. Avec sa femme, ils étaient 
les meilleurs ouvriers viticoles du 
village et travaillaient leurs propres 
vignes avec un amour absolu. Avec le 
millésime 2019, Isabal propose une version 
élancée du carignan où le floral côtoie le noyau, 
où le salin prolonge une bouche sculptée par les 
schistes sableux et l’exposition nord. Un profil de 
rouge rare.

Terroir  :  
Schistes sablonneux anciens issus de la 
compression d’argiles pures, riches en 
silice.
Cépage :
Carignans parcellaires de 1913.
100% Carignan
Vinification :
Vendange manuelle. Fermentation en 
levures indigènes en cuve béton. 
Grappes entières
Élevage :
9 mois en foudre.

ISABAL
IGP Côtes Catalanes

À déguster sur un 
lapin aux pruneaux.

Sublimera un jambon 
Madère.

Idéal sur des travers de 
porc aux épices.

Étonnant sur une tarte 
aux myrtilles.

À POIL !

COCHON

ESPAGNE

DESSERT

OUVRIR  }  1h avant
SERVIR  }  17°C

GARDE  }  10 ans
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ÀLatour-de-France, Marjorie et 
Stéphane Gallet cultivent le 
partage, la lumière et la curiosité. 
Pour eux, l’essentiel est dans la 

nature, le lieu donne son énergie au vin, 
la lumière du Roussillon éclaire mais 
ne brûle pas. Le goût du lieu a forgé 
l’esprit de leurs vins.

Le nom du domaine est né d’une 
vigne de carignan sur une veine 
de quartz ; un coteau au sol blanc, 
posé au milieu des schistes noirs. 

Ce lieu-dit s’appelait le Roc Blanc 
car la nature avait donné cette veine 

éclatante de quartz.
Le Domaine du Roc des Anges est né de 

cette dualité en 2001.
25 hectares de vieux grenache, 

carignan,  macabeu   et  syrah s’expriment 
pour donner naissance à des vins de très 

grande qualité, d’expression catalane.
Le Domaine du Roc des Anges a toujours

eu une orientation biologique 
et depuis  2011,  la conduite en 

biodynamie
s’est imposée tout naturellement.

LE ROC DES ANGES
Latour-de-France


