
SAKURAO
Distillerie SAKURAO
Inaugurée en 2018 dans le ville d’Hatsukaichi au bord de la mer 
intérieure de Seto, la distillerie Sakurao franchit un nouveau cap 
dans le rayonnement de son savoir-faire avec la sortie de ses 
tout premiers single malts. Riche du savoir-faire perpétré par une 
équipe d’artisans japonais confirmés, tous originaires de la région 
d’Hiroshima. L’art de la distillation est tout particulièrement culti-
vé au sein de la distillerie. Sous la supervision de Taihei Yamamoto 
et de Wahara San, les alambics pourtant flambant neufs sont 
modifiés afin de répondre à des attentes précises. Le col de cygne 
est volontairement incliné vers le bas afin de retenir une part plus 
importante d’esters et de congénères, ce qui permet de confec-
tionner des whiskies plus complexes. Un alambic hybride est 
ensuite utilisé pour la seconde distillation, ce qui permet l’obten-
tion d’un degré d’alcool plus élevé que d’ordinaire (85% abv) et 
des whiskies plus fruités.

Fiche Technique / Sakurao
Ce whisky est Vieilli 3 ans dans une combinaison de fûts de bourbon, 
fûts de chêne neuf américain et fûts de Sherry.
Il est affiné plusieurs mois en fûts de Mizunara (fût de chêne japonais)
Ni coloré, ni filtré à froid.

Ce whisky peut se déguster le soir ; à l’heure de l’apéritif, en fin de repas, dans  
   un fauteuil en ˝vin˝ de méditation.

Les distilleries du sud-ouest de l’île, sont 
situées au pied du mont Tennozan, dans 
le sud-ouest de Kyoto, à mi chemin vers 
Osaka. Entouré de montagnes et de forêts, 
le site est souvent recouvert d’une brume 
dense. L’environnement chaud et humide 
est bien adapté à la fabrication du Whisky. 
Son eau minérale est célèbre et confère 
aux whiskies un goût incomparable.
.Les distilleries de l’ouest de l’île, situées 
au d’un climat frais et humide et de l’eau 
de fonte des neiges vierge de la montagne. 
L’objectif est de profiter des terres et forêts 
naturelles du Japon pour développer un 
whisky propre, sucré et légèrement fumé, 
conçu pour plaire à un palais délicat. Au 
cœur des Alpes japonaises, à presque 700 
mètres d’altitude.
.Les distilleries du nord de l’île,  l’emplace-
ment a été choisi en raison de la propreté 
de l’air et du niveau d’humidité.  Entouré 
de lacs et de cerisiers en fleurs,  confèrent 
un whisky plus doux et plus élégant.

JAPON/ 

Notes de dégustation
NEZ  }  Gourmand, fruité, des notes de raisin, pêche et orange.
BOUCHE  }  Complexe, épicée, saveurs de vanille et de pomme acidulée.
FINALE  }  Longue, riche et fumée.
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Mot du CAVISTE

Comment déguster ce whisky
Versez votre whisky dans un verre tulipe, avec un col resserré ce qui vous 
permettra de concentrer les arômes. Évitez d’y mettre des glaçons, cela 
pourrait provoquer un choc thermique qui nuirait aux arômes. Cherchez 
à associer ce que vous sentez à des odeurs connues, ensuite faites rouler le 
whisky dans votre bouche et "mâchez-le", et concentrez-vous sur la finale 
pour apprécier les saveurs persistantes. La température idéale de dégusta-
tion est aux alentours de 15°C.
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