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nstallé depuis 2016 a quelques encablures
du bord de mer, a Canet-en-Roussillon tres
exactement, Vincent Lafage, nous a fait forte
impression avec ses jus !
Ces cépages de prédilection, Macabeu, Muscat,
Syrah, Grenache, Mourvedre et Carignan
sont travaillés avec amour et précision.
Les sols sont secs et caillouteux avec un
socle argilo-calcaire sur une terrasse de
galets roulés entourés par les garrigues.
(Hautes Terrasses du Quaternaire).
Vincent cultive également depuis 3 ans
des vignes Bio dans les Aspres.
Le Domaine des Salicaires est
certifié en agriculture biologique,
le travail des parcelles se fait dans le
plus grand respect de la nature, avec
comme unique traitement du soufre,
de la bouillie bordelaise, et de I'huile
essentielle d'orange douce.
La vinification se fait naturellement, pas
d’intrants dans les vins bien sdr, et un choix
tourné vers la préservation du fruit avec
des élevages uniquement en cuves et en
amphores.
Un jeune vigneron bourré de talent !
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