MAURY

Terroir :

Sol de schistes.

(épage:

100% Grenache Noir

Vinification :

Macération pré-fermentaire a froid.
Fermentation a 20°C. Délestage puis re-
montage, [éger Mutage sur grains, Macéra-
tion 40 jours. Mise en bouteille entre Mars
et Mai

Elevage : En cuve.

/)

Robe aux Des ardbmes de cerise Ample et fraiche.
reflets violacés. noire, de cacao, et de Finale délicate
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ROUSSILLON

SERRE ROMANI

AOP Mauny
ACCORDS

APERITIF

Parfait sur pou-
q letau curryala

i chinoise.
FESTIF

Idéal sur des toasts de
foie gras mi-cuit au
poivre rose.
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Sublimera un chévre
g chaud sur son chutney.
DESSERT

Superbe sur une tarte
au chocolat, sur des
macarons fruités.




SERRE

ichée dans le Roussillon, la Famille Pratx

se transmet depuis toujours les parcelles

de vignes et I'amour du terroir de la Val-

Iée de I'Agly, un lieu fabuleux entre mon-

tagnes et mer, ou il fait si bon vivre. De pére en fils,

la viticulture est dans le sang depuis des généra-
tions chez les Pratx.

Aujourd’hui Michel, le pére, a transmis a son
fils Laurent cet amour pour la terre.
Pendant ses études a Purpan, Laurent ren-
contre Cylia et a deux ils partent d’abord

travailler en Vallée du Rhéne. En 2008, ils
reviennent s'installer au pays pour s'enra-

ciner et fonder leur famille.
Le vignoble s'étend sur 25 hectares, planté
sur des sols schisteux, argileux et rocheux.
Les cépages majoritaires sont le Grenache,
le Carignan, le Mourvedre, le Maccabeu et

Muscat.

Des vins forts en expression mais fins en bouche,
Laurent Pratx laisse son empreinte bien per-
sonnelle pour la plus grande satisfaction de ses
clients. Chez les Pratx, la passion de la terre ne
s'arréte pas a la vigne. C'est a Rivesaltes que

Laurent récolte différentes variétés d'abricots

pour le plus grand plaisir de tous.
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