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n Cépage qui est toujours
dans les bons coups, prét
a bondir, qui peaufine un
assemblage au top, bien du
Roussillon, c'est le Mourvedre.
Il n" est pas de ceux qui foncent en
premier, il attend son tour, mais sans

lui franchement, rien de grand. Il faut le S
laisser nous emmener sur des horizons il
aromatiques ambitieux ! - ROUSSILLON
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100% Mourvedre, jeunes vignes de 5 ans. A CCO/QDS
Vinification :

Macération pré-fermentaire a froid.
Fermentation douce a 20°C puis a chaud

a 30°C. Macération de 3 a 5 semaines. CASSE-CROUTES
Mise en bouteille, entre Mai et Juin, sui- Superbe sur une terrine
SERVIR } 3 15-16°C vant la récolte. de sanglier aux cerises
GARDE } 4 ans Elevage : En cuve inox. q EES,

A PLUMES
Parfait sur un magret

_ de canard grillé ala
planxa. g

ORIENTAL
A déguster un tajine

d'agneau aux pru-
\ neaux.

c ENTREE
Robe violine  Puissant,arbmesde  Chaleureuse, vigou- Idéal sur une salade de

opaque. fruits rouges et noirs, reuse et corsée. Jolis lentilles au lard fermier. g
~ parfum de garrigue.  tanins fondus. s -




ichée dans le Roussillon, la Famille Pratx

se transmet depuis toujours les parcelles

de vignes et 'amour du terroir de la Val-

|ée de I'Agly, un lieu fabuleux entre mon-
tagnes et mer, ou il fait si bon vivre. De pére en fils,
la viticulture est dans le sang depuis des généra-
tions chez les Pratx.

Aujourd’hui Michel, le pére, a transmis a son
fils Laurent cet amour pour la terre.
Pendant ses études a Purpan, Laurent ren-
contre Cylia et a deux ils partent d’abord

travailler en Vallée du Rhone. En 2008, ils

reviennent s'installer au pays pour s'enra-
ciner et fonder leur famille.

Le vignoble s'étend sur 25 hectares, planté

sur des sols schisteux, argileux et rocheux.

Les cépages majoritaires sont le Grenache,

le Carignan, le Mourvédre, le Maccabeu et

Muscat.

Des vins forts en expression mais fins en bouche,

Laurent Pratx laisse son empreinte bien per-

sonnelle pour la plus grande satisfaction de ses

clients. Chez les Pratx, la passion de la terre ne

s'arréte pas a la vigne. C'est a Rivesaltes que

Laurent récolte différentes variétés d’abricots

pour le plus grand plaisir de tous.

RS(’)EQRAE%M Expina-dot Agly

SERRE ROMANI

o

oS BRI T i o
v

=S

. Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop

Ca\/es M&/UO[ _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 27
www.cavesmalillol.fr - boutigue.caves-maillol. fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - ['abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consormmer avec moderation



