DOM

CIGAR BLEND

AINE SINGLA
AOP Ruesallos Awmbns

Terroir : Argilo-calcaire et galets roulés.

(épage : 100% Macabeu
Vinification : Vendange manuelle.

Macération et fermentation a 18-20°c pour

conserver le fruit. Mutage sur "grains", ajout
d’alcool en cuve, sur la vendange qui macére.
Macération sous marc de 20 jours. Assem-

blage de plusieurs millésimes.
Elevage: Enfit.

Wm de Diguslolion

Robe Epices douces, Identique au nez, texture
acajou. malt et cacao. enrobée et équilibrée.
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VIN DE MEDITATION

Superbe comme diges-
tif avec ou sans cigare.

A déguster sur un
Parmesan d'excep-

a
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ropriété familiale depuis 1760, le Domaine
Singla est ceint de terres rouges. Logées
au milieu de la rocaille, de la garrigue, et
des pinédes, se dressent sur les premiers
Contreforts des Corbiéres Catalanes, les
parcelles de 50 hectares au total suivent la
physionomie naturelle du site : collines,
pentes abruptes et plaines.
Laurent de Besombes-Singla a su
révéler le formidable potentiel de ce
terroir.
Dés qu’il a repris I'exploitation
familiale, il a isolé les meilleurs
ténements, qui portent le nom
de Domaine Singla. Il a remplacé
les désherbants, engrais chimiques et
autres produits de synthése par des matiéres
naturelles telles que la chaux, le soufre, l'ortie
ou encore le fenouil. Il a redonné vie au sol,
travaillant au rythme des saisons. Depuis,
dans les friches, les haies et la garrigue
environnante, |'écosysteme a repris
ses droits. Le Domaine est certifié en
agriculture biologique depuis 2006.
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DOMAINE S INGLA

V4 Saint-Launent-do-lo-Sabangue
DOMAINE SINGLA

. Lundi au Samedi 1T0h -20h - Non-Stop

a\/es Ma/ O _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 21
www.cavesmalillol.fr - boutigue.caves-maillol fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - L'abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consomimer avec modération



