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MATARO

DOMAINE SINGLA
AOP. Citos, duw Rosussillon

Terroir : Terre rouge, sol argilo-calcaire.

Terroir du Mas Passe Temps.

Salses-Le-Chateau. A CCO/QDS

(épage : 100% Mouvedre

Vinification : )

Récolté a la main. Tri des raisins. Egrap- BARBECUE

page, pigeages légers quotidiens a chaud Superbelsur Unelentre:

SERVIR } 14 3 16°C (1 semaine). Delestage, puis remontages W'Céte grillée aux sar-
GARDE }10 ans tous les 3 jours. Macération de 25 jour. ments.

Elevage : 14 mois en fat de chéne.

CUISINE DE MAMIE !

Parfait sur le cassoulet

maison de Francine.
~ N\ ™
Nelea de Diguslalian A PolL

Idéal sur un civet de

sanglier et son gratin
’ . de macaronis.
BGEUF

¢

Sublimera une bavette

Jolierobe  Parfums de fruitrouges Chaleureuse, dense, ta-

N ) . - aloyau en sauce au
presque mdrs et réglisse, notes  nins fermes. Vin concen- beurre rouge et radis g
\noire. animales. tré et puissant. s glacés. :




ropriété familiale depuis 1760, le Domaine
Singla est ceint de terres rouges. Logées
au milieu de la rocaille, de la garrigue, et
des pinedes, se dressent sur les premiers
Contreforts des Corbiéres Catalanes, les
parcelles de 50 hectares au total suivent la
physionomie naturelle du site : collines,
pentes abruptes et plaines.
Laurent de Besombes-Singla a su
révéler le formidable potentiel de ce
terroir.
Dés qu’il a repris I'exploitation
familiale, il a isolé les meilleurs
ténements, qui portent le nom
de Domaine Singla. Il a remplacé
les désherbants, engrais chimiques et
autres produits de synthése par des matiéres
naturelles telles que la chaux, le soufre, l'ortie
ou encore le fenouil. Il a redonné vie au sol,
travaillant au rythme des saisons. Depuis,
dans les friches, les haies et la garrigue
environnante, |'écosysteme a repris
ses droits. Le Domaine est certifié en
agriculture biologique depuis 2006.
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. Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop

Ca,\/es Ma/ O _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 21
www.cavesmalillol.fr - boutigue.caves-maillol. fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - L abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consormmer avec modération



