
STAUNING
Distillerie STAUNING
L’aventure Stauning commence en 2005. 9 amis venant d’univers 
très variés (un médecin, un professeur, un chef, un boucher, un 
pilote, 4 ingénieurs) partagent une passion commune : le whisky. 
Leur curiosité mêlée à leur volonté d’expérimenter et de créer les 
ont conduit à l’élaboration de Stauning. Il tire son nom du village 
éponyme situé dans un fjord de la côte ouest du Danemark. Ce 
lieu aux vastes cieux avec ses embruns, ses landes et ses kilo-
mètres de dunes mouvantes se reflète dans l’univers des whiskies 
Stauning. 

Le Danemark/ Est-ce que le Danemark et 
le whisky vont de pair ? Et comment ! Les 
distilleries de whisky sont un phénomène 
relativement neuf au Danemark – la distil-
lerie la plus ancienne du pays, Stauning, a 
ouvert en 2005 – mais manque d’histoire 
ne signifie pas manque de succès. Les bois-
sons alcoolisées de Stauning ont rempor-
té des prix à l’échelon européen pour leur 
arôme et leur qualité ; toutefois, Stauning 
n’est pas la seule distillerie à produire des 
boissons réputées et de haute qualité. le 
Danemark compte 8 distilleries.
- Ærø Whisky
- Brænderiet Limfjorden
- Stauning Whisky
- Fary Lochan Destillerie
- Mosgaard Whisky
- Trolden Brauerei und Whiskybrennerei
- Thy Whisky
- Nyborg Destillerie

Fiche Technique / Kaos
Stauning Kaos est un whisky danois élaboré à base d’orge et de seigle, 
légèrement fumé et vieilli en fûts de bourbon. Un whisky danois qui 
tire son nom du slogan du premier Premier ministre social-démocrate 
du Danemark, Thorvald Stauning, "Stauning Eller Kaos " - ce qui signifie 
" Stauning ou Chaos ".

Ce whisky peut se déguster le soir ; à l’heure de l’apéritif, en fin de repas,    
   dans un fauteuil en ˝vin˝ de méditation.

DANEMARK/ 

Danemark

Notes de dégustation
NEZ  }  Arômes de chocolat au lait, de cannelle, de caramel, de feux de camp 
et de céréales sucrées.
BOUCHE  }  Notes de réglisse, de pommes au four, d'orange, de vanille et de 
tabac.
FINALE  }  Légèrement tourbée et poivrée.

les caves maillol l e S

m a I l l o l
C a V e S

Mot du CAVISTE

Comment déguster ce whisky
Versez votre whisky dans un verre tulipe, avec un col resserré ce qui vous 
permettra de concentrer les arômes. Évitez d’y mettre des glaçons, cela 
pourrait provoquer un choc thermique qui nuirait aux arômes. Cherchez 
à associer ce que vous sentez à des odeurs connues, ensuite faites rouler le 
whisky dans votre bouche et "mâchez-le", et concentrez-vous sur la finale 
pour apprécier les saveurs persistantes. La température idéale de dégusta-
tion est aux alentours de 15°C.

KAOS
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