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Sol assez pauvre sur roche meére schis-
teuse affleurante, Cote Vermeille

(épages : 65% Grenache Noir, A CCO/QDS
30% Mourvedre, 5% Carignan
Vinification : Vendange manuelle.

Egrappage, fermentation a tempéra- & AVECLES COPINES !
OUVRIR } 1h avant tu[e contrélée pour une extraction.des Super & 'apéritif, sur un
aromes les plus fins, structure acquise par joli plateau de charcu-

SERVIR } 16 °C
GARDE } 5 ans

une macération de 5 semaines. terie.

Elevage: Quelques mois en cuve.

PLANXA

Sublimera des rougets

\ a l'ail et I'huile d'olive
grillés. q

g

Robe intense Fruité, petits fruits Ronde, jolie
rouges frais, un matiére, tanins
~N soup¢on mentholé soyeux s




e domaine est créé en 1982 par
Vincent Cantié, est établi sur les
hauteurs du village de Collioure.
Reprenant le vignoble familial puis
agrandi par la suite, les vignes sont
situées sur Banyuls, Port-Vendres et
Collioure. La Cote Vermeille offre
un sol assez pauvre sur roche
meére schisteuse affleurante.
Soumise au climat méditerra-
néen, la plante doit dévelop-
per de puissantes racines pour
aller puiser les éléments du
sous-sol. La faible densité
de plantation (env. 5000
pieds/ha), I'ensoleillement
et la Tramontane conjugués
a un faible rendement (35gl/
ha) donnent des raisins sains et
concentrés. Ce vignoble de coteaux
abrupts est cultivé en terrasses fa-
¢onnées par des murettes de pierres
seches, héritage de la viticulture ca-
talane traditionnelle.
Cette topographie sauvage
impose un travail exclusivement
manuel tout au long de I'lannée.
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. Lundi au Samedi 70h -20h - Non-Stop

Ca\/es M&/[[O[ _ Dimanche et Jours fériés T0h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 21
www.cavesmaillol.fr - boutigue.caves-maillol.fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - L'abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consornmer avec modération



