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MARCEAU

JEAN'LOUIS TRIBOULEY
- 1GP Cstes Calabomes
g ACCORDS

Récolte manuelle.
copines sur des c6-

Vinification traditionnelle.

Fermentation malolactique.

Elevage : : telettes d'agneau au
[} :

5 mois en f(ts, puis 2 mois en cuve. AUFOUR thym frais.

ROUSSILLON

Sublimera un
Parmentier de colin

aux herbes fraiches QZ

Nalis. do Deguslalian -
AIL! ATE! AIE!
Idéal sur le grand aioli

de tonton Guillaume.
PLAT MEDITERRANEEN
Robe Puissance aroma- Légere, aérienne, belle Merveilleux sur une

jaune tique aux ardbmes de sensibilité. Joliment soupe au pistou mai- W’

paille miel, d’anis, pointe fruitée, on adore! son.
I de fenouil, tres fin. '




‘est sur la commune de Latour-de-
France, en Pyrénées-Orientales (66), que
Jean-Louis Tribouley jette son dévolu et
ou son exploitation voit le jour en 2002.
Ici, les choses sont claires, on ne triche pas et dés
le départ les 10,5 hectares sont engagés en agri-
culture biologique (AB). Aucun désherbant sur
les parcelles et chacune d'entre elles en fonc-
tion de sa situation et des pentes est travaillée
tantot avec le cheval, tantét avec le tracteur,
voir avec un chenillard et a la main pour les
plus raides d'entre elles... et quand le temps
le rattrape et que I'herbe monte trop, c’'est

a la débroussailleuse que ¢a se termine.
Vous vous en doutez, la vinification va
de paire, rien n'est précipité pendant la
fermentation et aucun geste traumatisant
n‘a lieu. La vigne est ancienne et plantés de
cépages traditionnels tels le Grenache noir et
le Carignan pour les rouges, les Grenache gris et
blanc et le Macabeu pour les blancs. Les macéra-
tions sont lentes et loin de toutes interventions
et seul les raisins bon a croquer sont utilisés pour
I'élaboration de ses nectars. Les vins de ce vigne-
ron sont généreux, riches et ensoleillés comme

Jean Louis Tribouley..
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