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COTES DU JURA

BERTHET-BONDET

OUVRIR } 1h avant
SERVIR } 14°C
GARDE } 5 ans

- AOP Gitos - dua-Juna

Marnes rouges, grises et graviers.

ACCORD
60% Trousseau, 30% Poulsard,

10% Pinot Noir

Vinification :

Vendange manuelles, table de tri, ma- & ENTRE COPAINS
o . . A partager sur des co-
cération courte (environ 1 semaine) des

i = ; ) chonnailles a l'apéro.
baies entiéres et égrappées. ‘

Elevage . . PLANXA
12 mois en cuve inox.

Parfait sur des salades
gourmandes avec la

Robe cerise Jolie trame de fruits a Franche, fruitée et ju-

. R ) b
brillante et noyaux et rouges, de men- teuse. Tres belle com- r:cﬁ’:{te? surune
\claire. the et de notes fumées. plexité. r !

viande des Grisons, du g
magret de canard fumé. :

SUCRE /SALE

Sublimera un magret
aux framboises ou
g une tarte aux oignons
o caramélisés.

FROMAGE




hantal et Jean Berthet-Bondet s'ins-

tallent a Chateau-Chalon en 1984

et les premiéeres vendanges ont lieu

en 1985. En 2010, l'exploitation se
convertit a I'agriculture biologique.

En 2013 leur fille Héléne, I'ainée, revient dans

le Jura et finit par assurer la reléve du do-

maine.

Le domaine cultive 15 hectares de vignes,
dont 4,5 hectares de savagnin AOC Cha-
teau-Chalon et 10,5 hectares en AOC
Cotes du Jura. Le domaine produit I'en-

semble des vins du Jura issus des cépages

blancs Chardonnay, Savagnin, et rouges

Trousseau, Poulsard, Pinot Noir.

Les vignes souvent pentues exigent beaucoup

de soins. La mécanisation est difficile et cela rend

nécessaire une main d’‘ceuvre nombreuse. Le do-

maine s’est converti en 2010 a l'agriculture bio-

logique, nécessitant davantage d'effort et d'at-
tention au terrain et a la vigne.

Domaine

BERTHET-BONDET (Jabuaw - Chalon

BERTHET BONDET

. Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

Ca\/es M&/UO[ _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 21
www.cavesmaillol.fr - www.boutiqgue.caves-maillol.fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - [ 'abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consormmer avec modération



