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TROISRIVIERES

TRIPLE MILLESIME
Planlalion, TROIS RIVIERES

Fondée vers 1660, la plantation Trois Riviéres est |'une des
plus anciennes de la Martinique. Située au sud de l'ile, le
Moulin est le lieu originel de la distillation des fameux
rhums Trois Rivieres. Aujourd’hui inactif, ce site reste un
monument touristique incontournable. Travail commun de
deux experts, Daniel Baudin, maitre de chai depuis 1995 et
Christian Vergier, cenologue réputé, le vieillissement s'ef-
fectue dans des fiits de chéne francais neuf, d'anciens fits
de cognac et d'anciens flts de bourbon. Mis en bouteille

a la Martinique, tous les rhums Trois Rivieres sont filtrés a

MARTINIQUE/ température ambiante, sans utilisation de caramel.

Dés le XVII¢ siecle, le rhum est un alcool de canne
produit en Martinique qui est connu sous les
noms de "Tafia", "Guildive" et "Tue Diable". Le
rhum "Z'habitant" est né. Il est aujourd'hui appelé
rhum agricole. Les producteurs martiniquais ont
été les premiers a obtenir un label.

La Martinique produit I'un des meilleurs rhums
agricoles du monde et posséde aujourd'hui une
réputation internationale ! Issus de pur jus de
canne a sucre, ces rhums — qu'ils soient blancs,
dorés ou bruns - exhalent de subtils ardbmes et
expriment de riches saveurs. Lattribution, en
1996, par la législation francaise de I'Appellation
d'Origine Controlée (AOC) aux terroirs de la Mar-
tinique est venue consacrer un savoir-faire ex-
ceptionnel dans cette classe de rhum.

WW Cette cuvée est issue de I'assemblage de 3 grands crus d'excep-
co hum

FRENCH PLANTATION RHUM

tion de la Plantation Trois Riviéres : les millésimes 1999, 2000 et
20009. lIs ont bénéficié d'un vieillissement de 11 années, d'abord

Versez votre rhum dans un verre Warm, qui en flts francais auxquels on doit ses notes rondes et fruitées,
se referme légérement au centre ce qui vous puis en fGts américains qui lui apportent son caractere tonique.
permettra de concentrer les arémes. Ap- A noter, son vieillissement en fats francais a, cette fois, été plus
prochez le verre de votre nez mais pas trop important et souligne davantage la rondeur de ses arobmes.

prés. Humez les parfums, puis prenez une

petite gorgée de rhum et fermez la bouche. E é .
Faites rouler cette gorgée sur et autour de
la langue. Vous saliverez pour réduire na-
g P NEZ } Pain d'épices, beurre et fruits confiturés, zeste d'agrumes,

turellement le degré d’alcool avant d’ava- s ) ) ) ?
ler. Quelques secondes aprés avoir avalé pruneaux, fleurs séchées. BOUCHE } Riche, vive, poivre gris,
muscade, fruits frais et confits. -

le rhum, concentrez vous sur les saveurs et FINALE ) . fraich oot
sensations qui persistent en bouche. ONGUE, Traiche€, noisette,
notes florales et anisées.

Met du CAVISTE

Ce rhum peut se déguster le soir ; a I'heure de I'apéritif, en fin de repas, dans

un fauteuil en “vin~ de méditation.




Whiuns

1 Canne a sucre 3 Fermentation Alcoolique & Passage en fat o i ! R |_| l I |\/|
2 Broyage 4 Distillation 6. Embouteillage
Friche

(a garder et a photocopier)

Avued'GIL
@ Limpidité : Cristallin Limpide Voilé Trouble Dépots
Couleur: Tres clair Clair Typique Foncé Tres foncé
Intensité Olfactive: Trés Faible Faible Moyenne Prononcée Puissante
Agressivité Olfactive: Absence Faible Moyenne Agressive Trés Agressive
oN Richesse Aromatique: Pauvre au Simple Trés Riche ou Complexe
Impression Premiére : Trés faible Faible Moyenne Prononcée Puissante
Profil Gustatif: Rondeur Trés faible Faible Moyenne Prononcée Puissante
Acidité/Bralant Trés faible Faible Moyenne Prononcée Puissante
9 Amer Tres faible Faible Moyenne Prononcée Puissante
Typicité Aromatique: Typique Atypique
Persistance Aromatique: Tres Courte Courte Moyenne Longue Trés Longue
Courte Moyenne Longue Persistante

Commentaires

RHUM } Eau-de-vie, canne a sucre ou de ses dérivés (mélasse, sirop)
MELASSE DE CANNE } Dérivés de la cristallisation du jus de canne.

VEGETAUX } Canne fraiche, Herbe Fraiche, Sous-bois, Feuillage, Foin, Céréales... [_ed/ J 1%

EPICES } Poivre, Girofle, Piment, Cannelle, Aromates, Muscade, Gingembre, Mélasse. ..

TOASTES } Caramel, Levure, Fruits & coques, Praliné, Vanille, Café, Cacao, Pain grillé...

BOISES } Cuir, Réglisse, Bois de Santal, Boite a cigare, Bois brdilé, Torréfi¢, Balsamique ...

FRUITES } Fruits tropicaux, Fruits blancs, noirs et rouges, Fruits secs et cuits, Agrumes. ..

FLORAUX } Fleurs fraiches, Fleurs séchées, Miel, Lavande, Violette, Cire d'abeille, Médicinal, Mentholé...

Le«tgaam/u/mm‘@%ch Rl

RON HISPANIQUE / Rhum de mélasse / Cuba, Porto Rico, République Dominicaine, Venezuela, Colombie, Nicaragua...
RUM BRITANIQUE / Rhum de mélasse / La Barbade, Guyane Britannique...

RHUM AGRICOLE / Sec et Fruité / Rhum de jus de canne / IGP ou AOP francaise - Martinique, Guadeloupe, Réunion,
Guyane... CACHACA / Diverses variétés de canne, assemblées ou seules/ Brésil.

Lundi au Samedi 10h-20h - Dimanche et Jours fériés 10h-12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21 - www.cavesmaillol.fr

= SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération.




