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Sol argilo-silicieux.
ACCORDS
Carignan, Grenache Noir, Syrah,

Vinification :
Vendange mfanuelle. o TOUT CRU!
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e Domaine Vaquer est un domaine familial
depuis 4 générations. Il est situé au coeur
des Aspres, dans le village de Tresserre dans
le Roussillon.
Virginie Vaquer est aujourd’hui seule a sa téte
suite au décés de son mari en 2001.
Le vignoble est composé de 17 hectares de
vigne situés au-dessous du lieu-dit "Pla del
Rey", site de la bataille historique du Boulou
en 1794.

Pour les vins, Virginie recherche la finesse
et I'élégance, le fruit et la structure, des
vins qui ressemblent a son terroir et qui
lui ressemblent. Le terroir trés argileux

confére aux vins une belle fraicheur, qui
_permet un bel équilibre.
A la vigne, elle a choisi une culture raison-
née, en privilégiant labour, travail du sol et
expression des cépages. C'est une culture tradi-
tionnelle, la plus naturelle possible, sans revendi-
cation, pour l'instant.

DOMAINE VAQUER

. Lundi au Samedi 70h -20h - Non-Stop

a\/es Ma/ O _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 217
www.cavesmaillol.fr - boutigue. caves-maillol.fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - L'abus dalcool est dangereux pour la santé, vedillez consormmer avec modération



