
ACCORDS
À déguster entre
copines.

Superbe sur un éclair 
au chocolat et noi-
sette, sur une tarte 
aux mirabelles ou une 
tarte à l’amande et aux 
myrtilles.Notes de Dégustation

Jolie robe
or pâle, bulles 
fines.

Expressif, fruité, 
arômes de fruits 
blancs.

Aromatique, notes de 
fruits blancs, et d’amande 
grillée, Belle longueur.

SERVIR  }  à 8 -11°C
GARDE  }  2-5 ans

Terroir :  
Sol d’argile et de silex
Cépage:
100% Chenin
Vinification :
Vendange manuelle en caissette.
Tri sur table.
Fermentation en levures indigènes.
Seconde fermentation en bouteille.
Élevage :
Sur lattes avant dégorgement.

APÉRO

DESSERT

Caves  
Maillol
Perpignan

VINCENT CARÊME
VOUVRAY BRUT

AOP Vouvray

LOIRE /  
Centre-Val de Loire

Vin Nature

Effer -
v e s c e n t

V I N



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

w w w. c a v e s m a i l l o l . f r  -  boutique.caves-maillol.fr

A
u cœur de l’appellation Vouvray, à Ver-
nou-sur-Brenne, le Domaine Vincent 
Carême a vu le jour en 1999.
Planté sur un terroir d’argile, de silex 

et de calcaire, les 17 hectares du domaine 
sont cultivés en agriculture biologique 

depuis 2007. Cultivant exclusivement 
le cépage Chenin, le domaine produit 
uniquement des vins blancs tranquilles 

et effervescents, à l’écoute de ce que 
le Chenin peut livrer de meilleur.
Vincent Carême  et Tania sa com-
pagne sont des vignerons œuvrant 

à promouvoir une viticulture de qua-
lité en aidant et en restant à l’écoute 

de la nouvelle génération de vignerons 
récemment installés. Considéré par le « Wine 

and Spirits Magazine’s » comme l’un des 100 
meilleurs domaines du monde, le Domaine 

Vincent Carême a su année après année 
s’imposer comme référence dans son ap-

pellation Vouvray.

VINCENT CARÊME
Vernou-sur-Brenne


