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Sol d'argile et de silex
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Vinification :

Vendange manuelle en caissette. APERO
Tri sur table. A déguster entre
Fermentation en f(t de chéne. 9
Pressurage lent a froid.

Y copines.
Levure indigéne. ~

Elevage: PRODUITS DE LA MER

En fat de chéne. Parfait sur un beau pla-

teau de fruits de mer.
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Jolie robe Fin. Fruité sur la Généreuse et cro- Superbe sur une

or pale. poire et la péche quante de fruits. blanquette de lotte. Y
~N de vigne. r s




u coeur de l'appellation Vouvray, a Ver-
nou-sur-Brenne, le Domaine Vincent
Caréme a vu le jour en 1999.
Planté sur un terroir d'argile, de silex
et de calcaire, les 17 hectares du domaine
sont cultivés en agriculture biologique
depuis 2007. Cultivant exclusivement
le cépage Chenin, le domaine produit
uniquement des vins blancs tranquilles
et effervescents, a I'écoute de ce que
le Chenin peut livrer de meilleur.
Vincent Caréme et Tania sa com-
pagne sont des vignerons ceuvrant
a promouvoir une viticulture de qua-
lité en aidant et en restant a I'écoute
de la nouvelle génération de vignerons
récemment installés. Considéré par le « Wine
and Spirits Magazine’s » comme |'un des 100
meilleurs domaines du monde, le Domaine
Vincent Caréme a su année aprés année
s'imposer comme référence dans son ap-
pellation Vouvray.
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