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Vin do France
Sol argilo-calcaire.
(épages : Carignan, Syrah A C C O /Q DS
Vinification : Vendange manuelle.

Macération de 5 jours en grappe entiére,

fermentation ( en demi-muid) en levures

indigenes. Fermentation malolactique & ENTRE COPAINS
OUVRIR } 30 mins avant faite, vinifié sans sulfites. Superbe sur une

197 DRI Elevage : 8 mois en cuve. q ( Dbelleplanche de char-
GARDE } 3 ans

PLANXA

Parfait sur des bro-

chette de boeuf ma- g
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VEGGIE

Idéal sur des poivrons
a la catalane ou une
\ escalivade.
FROMAGE

Robe grenat  Notes de fruits Fruitée, 1égére, jolie Idéal sur un
clair. rouges, épices fraicheur.
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e Domaine de La Mariota a été créé en 2018, 5 hectares
de vignes sur les terroirs de Vingrau et de Tautavel.
Cecilia et Guillermo Diaz sont argentins, lls ont travaillé
en restauration et ont été accompagnés par leurs
voisins, les Freres Danjou-Banessy.
Cecilia et Guillermo ont une démarche pointue dans
les vignes comme a la cave donnant des vins pleins
de finesse et de tension.
Les rendements sont extrémement faibles au
vu du climat rude et des terres presque lunaires
de leur terroir, leurs vignes sont la mémoire
vivante de plus d'un siécle de culture.
Le travail n'a quasiment pas changé, tous
les travaux a la vigne sont conduits en
agriculture biologique et en biodynamie,
tout est manuel, sans tracteur, la vinification
en levures indigénes et en grappes entiéres.
Les mises en bouteilles sont par gravité et
sans filtration, On retrouve la beauté des cépages
autochtones du Roussillon avec de vieux Macabeus
Grenaches gris et noirs, Carignans et quelques
Muscats d’Alexandrie en grappes entiéres pour
renouer avec les vins anciens, comme le Vin Orange,
un vin blanc vinifié de la méme facon qu'un vin
rouge, ce qui lui confére sa couleur si particuliéere.
Aucun colorant n'entre en jeu : cest tout
simplement le processus de macération qui lui
donne sa couleur.
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. Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

Ca\/es Ma/ O _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 27
www.cavesmalillol.fr - boutigue.caves-maillol. fr
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